
JAPANESE CUISINE FUJI

萩原料理長が

現代日本料理六人展に作品を出展しました
（令和４年７月１１日【月】 キッコーマン食品　ＫＣＣホールにて）

ホテルグランドヒル市ヶ谷

 日本料理　ふじ　料理長　萩原章

全国日本調理技能士会連合会　師範

東京都優良調理師　知事賞受賞

令和３年度全技連マイスター認定

日本料理 料理長 萩原章

全国 本 技能士会連合会 師範
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現代日本料理六人展とは、一般社団法人全国日本調理技能士会連合会と東京都日本調理技能士会が共催。

高い技術と独創性を兼ね備えた料理人が全国から６人選出され、その料理を出展する極めて名誉ある大会です。高い高 技術技術と独独創性創性を兼を兼ね備ね備えた料理料 人が人 全国国からら６人人選出選出されれ、、そのそ 料理料 を出を出展す展する極極めて名誉名誉あるあ 大会大会ですす。。
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滋
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