
JAPANESE CUISINE FUJI

1月の会席“端月の宴”

【祝　肴】　  紅白なます

　　　　　　　　　大根　人参　あんぽ柿　柚子
　　　　     　生ハムとチーズの洋風手毬寿司
　　　　　　　 数の子　海老艶煮　黒豆松葉　　　　　　

【造　り】　　本マグロ　鯛　甘エビ　酢橘　妻彩々

【焼 物】　　鰤照り焼き　末広大根　葱　青唐　はじかみ

【煮　物】　　お煮しめ
　　　　　　　 　 八つ頭　人参　椎茸　牛蒡　栗麩　絹さや

お一人様 6,000円

※入荷状況により献立内容に変更がある場合がございます
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【肉料理】　　牛ロース香り焼き　温野菜添え　西京味噌ドレッシング
　　　　　　　  　 蕪　京人参　菜の花　丸十

【食　事】　　鯛茶漬け
　　　　　　　 　 香の物

【季節の水菓子】　

（税込）

期間：1月 ６日(月) ～ 1月 ３１日(金)

新年のお集まりなどにもご利用ください。


