
ふじ日本料理

１２月１９日 （土） ～ ２５日 （金） １７ ： ３０～ /１９ ： ３０ 【２部制】

温　物
富有柿見立て　冬至南瓜饅頭　鶏つみれ　銀餡

食　事
たらば蟹と汲み上げ湯葉の餡掛けご飯　いくら醤油漬け

香の物
長芋味噌漬け　胡瓜糠漬け　しば漬け

水菓子
嶺岡豆富　温州ソース　季節の果物

【ご予約制】

お一人様お一人様 （税込）（税込）１０,０００１０,０００ 円お一人様 （税込）10,０００ 円

祝　肴
柚子釜盛り　帆立貝　北寄貝　キウイ　焼林檎みぞれ酢　

栄螺煮凍り　雪華茶巾寿司　栗珈琲煮　松葉銀杏

椀　物
白野菜摺り流し仕立て　鱈酒蒸し　白菜　カリフラワー

蕪　曙人参　舞鶴大根　松葉柚子

造　り
本鮪　寒鮃　赤貝　車海老油霜　妻いろいろ

焼　物
伊勢海老酒盗焼　牛ロースコンソメ煮　朴葉味噌　カシューナッツ

寒鰤照焼　松笠慈姑　菜の花　酢取り生姜
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