
JAPANESE CUISINE FUJI

４月の会席会会会席会席“陽春の宴”

【前　菜】　  姫栄螺時雨煮　粉唐墨

　　　　　　　　鮴南蛮　花弁百合根

　　　　　　　 桜鯛黄身寿司

　　　　　　　 青豆豆富　空豆蜜煮　土筆　　　　　

【造　り】　　料理長おすすめ鮮魚　あしらい彩々

【焼き物】　　桜ます新緑焼き　筍土佐煮

　　　　　　　 蛍烏賊麹漬　酢取茗荷

【炊合せ】　　新じゃが包み　鴨治部煮　絹さや

　　　　　　　 桜麩　白髪葱

お一人様 6,000円

※入荷状況により献立内容に変更がある場合がございます
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【揚げ物】　　かさごアスパラ揚　豚肉八幡

　　　　　　　 蕗の薹　レモン　桜塩

【御食事】　　蕗まぶし飯　桜海老　白洲　

　　　　　　 　赤出汁　香の物

【季節の水菓子】　　

（税込）


